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Brasilia est une marque déposée de Bianchi Industry Spa
www.brasilia.coffee - info@bianchiindustry.com
C.so Africa 2/3/9 - 24040 Loc. Zingonia, BG, Italia, T: +39 035 450 2111

Version Standard/Tall Cup* Standard/Tall Cup*

Chaudière 11 l - 3 kW 17,5 l - 4 kW

Puissance installée 3,1 kW 4,1 kW

Alimentation électrique 380-400V, 3N - 50Hz
220-240V, 1N - 50Hz

380-400V, 3N - 50Hz
220-240V, 1N - 50Hz

Alimentation en eau 3/8” F 3/8” F

Buse eau en acier inox 1 1

Lance vapeur en acier inox 2 2

Chauffe-tasses option option

Capacité chauffe-tasses 43 pcs Ø 65 60 pcs Ø 65

Clavier Easy à membrane avec Leds de série de série

Dimensions mm H 511 x L 725 x P 514 H 511 x L 965 x P 514

Poids 57 kg 77 kg

2 Gr 3 Gr

VERSIONS

BL-100 2 Gr BL-100 2 Gr Tall cup

BL-100 3 Gr BL-100 3 Gr Tall cup

CARACTÉRISTIQUES 
TECHNIQUES

QUALITÉ PRODUIT

Groupe café B16 qui garantit une stabilité 
thermique constante pour une meilleure qualité 
d’extraction et une productivité accrue.

Chaudière en acier inox avec distribution de 
vapeur sèche pour obtenir une mousse de lait 
dense et crémeuse

Nettoyage automatique, même d’un seul groupe 
à la fois pour ne pas interrompre l’utilisation

MAINTENANCE

WORKFLOW

Clavier à membranes avec éclairage Leds pour 
la sélection des boissons et le paramétrage de 
la machine

Pré-infusion statique pour libérer tous les 
arômes du café fraîchement moulu.

* Version Tall Cup : la hauteur utile pour positionner la tasse est de 140 mm.



LA QUALITÉ QUE VOUS 
RECHERCHEZ, LA SIMPLICITÉ QUE 
VOUS SOUHAITEZ, LA SOLIDITÉ 
D’UNE MACHINE CRÉÉE POUR 
DURER DANS LE TEMPS

Choisir BL-100, c’est choisir la certitude de 
toujours proposer un café à la hauteur des 
attentes. Les technologies d’extraction sont 
conçues pour garantir la qualité du rendu en 
tasse, mais aussi la facilité d’utilisation et la 
durabilité.

Le Groupe B16 garantit une stabilité 
thermique constante qui se traduit par une 
excellente qualité du café et une meilleure 
productivité. De plus, grâce à la pré-infusion 
statique, vous pourrez libérer tous les 
arômes du café en grain fraîchement moulu.
Mais BL-100 ce n’est pas seulement un café 
préparé à la perfection. C’est aussi la facilité 
de préparer d’excellents cappucinos, grâce à 
la chaudière en acier inoxydable qui délivre 
de la vapeur sèche pour une obtenir une 
mousse de lait dense et crémeuse.

ENTRETIEN SIMPLIFIÉ 
PLUS DE TEMPS À 
CONSACRER À VOS CLIENTS

Optimisez votre temps et consacrez toute votre attention à vos 
clients. La fonction Auto Cleaning permet le lavage automatique 
d’un seul groupe à la fois pour ne pas interrompre votre service 
au bar. Les superficies lisses de la machine sont faciles à nettoyer, 
les matériaux résistants et le châssis a été conçu pour faciliter 
l’accès aux groupes.

ERGONOMIE ET 
STYLE POUR 
UN DESIGN 
MODERNE ET 
FONCTIONNEL

BL-100 a été conçue pour garantir des 
prestations élevées et durables dans le temps, 
avec des matériaux de qualité.

Son design a été étudié dans les moindres 
détails pour offrir ergonomie et fonctionnalité 
dans un look moderne aux lignes épurées. 

Les panneaux latéraux noir brillant et les 
finitions inox brossé effet “Scotch Brite” , lui 
confèrent également un style élégant qui 
s’intègre dans tout type d’ambiance.

B16
BREWING UNIT

BOILER
STAINLESS STEEL 
WITH DRY STEAM

STATIC
PRE-INFUSION

Tout est pensé pour 
faciliter votre travail 
derrière le bar : porte 
filtres professionnels avec 
poignées ergonomiques, 
lances vapeur et eau en 
acier inox, hauteur des 
pieds réglable en fonction 
de l’espace disponible.

Et avec le clavier Easy à 
membrane et éclairage 
Leds, rien de plus facile 
pour sélectionner les 
boissons et régler les 
paramètres de la machine.

AUTO-CLEANINGEASY
SELECTION


