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Brasilia est une marque déposée de Bianchi Industry Spa
www.brasilia.coffee - info@bianchiindustry.com
C.so Africa 2/3/9 - 24040 Loc. Zingonia, BG, Italia, T: +39 035 450 2111

CARACTÉRISTIQUES 
TECHNIQUES

WORKFLOW

Clavier à membranes avec éclairage 
Leds pour la sélection des boissons et le 
paramétrage de la machine

Visualisation des données et des 
paramètres de la machine (niveau de 
pression de la chaudière, temps de 
distribution pour chaque groupe)

MANUTENTION

BL-300 2 Gr BL-300 2 Gr Tall cup

BL-300 3 Gr BL-300 3 Gr Tall cup

VERSIONS

Version Standard/Tall Cup* Standard/Tall Cup*

Chaudière 11 l - 3 kW 17,5 l - 4 kW

Puissance installée 3,1 kW 4,1 kW

Alimentation électrique 380-400V, 3N - 50Hz
220-240V, 1N - 50Hz

380-400V, 3N - 50Hz
220-240V, 1N - 50Hz

Alimentation en eau 3/8” F 3/8” F

Buse eau en acier inox 1 1

Lance vapeur en acier inox 2 2

Chauffe-tasses option option

Capacité chauffe-tasses 43 pcs Ø 65 60 pcs Ø 65

Clavier Easy à membrane avec Leds de série de série

Dimensions mm H 511 x L 725 x P 514 H 511 x L 965 x P 514

Poids 57 kg 77 kg

2 Gr 3 Gr

* Version Tall Cup : la hauteur utile pour positionner la tasse est de 140 mm.

Pré-infusion statique pour libérer tous 
les arômes du café fraîchement moulu

QUALITÉ PRODUIT

Groupe café B16 qui garantit une 
stabilité thermique constante pour une 
meilleure qualité d’extraction et une 
productivité accrue

Mélange mécanique de l’eau pour 
régler la température de l’eau pour le 
thé et les infusions

Chaudière en acier inox avec 
distribution de vapeur sèche pour 
obtenir une mousse de lait dense et 
crémeuse

Nettoyage automatique, même d’un 
seul groupe à la fois pour ne pas 
interrompre l’utilisation



LA RÈGLE NUMÉRO 1 DE CHAQUE 
BARISTA : RESPECT DE LA MATIÈRE 
PREMIÈRE ET DE LA QUALITÉ

De la préparation jusqu’à l’extraction, BL-300 offre une expérience de travail 
fluide, rapide et intuitive. La machine est d’utilisation simple, intelligente et 
bénéficie d’un design épuré aux lignes modernes.

Le display LCD permet de visualiser les paramètres de la machine comme 
le niveau de pression dans la chaudière et les temps de distribution pour 
chaque groupe. Et l’éclairage de la zone travail avec des Leds permet de 
garder sous contrôle la qualité de la “crema” du café.

Les technologies de BL-300 sont pensées 
pour aider le barista à valoriser chaque 
mélange de café tout en respectant les 
propriétés organoleptiques.

Le groupe café propriétaire B16 garantit 
une stabilité thermique constante pour 
optimiser la qualité d’extraction et la 
productivité, tandis que la pré-infusion 
statique permet de libérer tous les 
arômes du café fraîchement moulu.

Avec la chaudière inox qui délivre de 
la vapeur sèche, vous pouvez monter 
le lait frais en lui donnant la texture 
idéale pour servir des cappuccinos 
onctueux. Et pour les amoureux du thé, 
la fonctionnalité Tea Care, permet de 
régler la juste température de l’eau pour 
les thés et infusions.

UNE MACHINE 
INTELLIGENTE ET 
FACILE À UTILISER

B16
BREWING UNIT

BOILER
STAINLESS STEEL  
WITH DRY STEAM

TEA CARESTATIC
PRE-INFUSION

EASY
SELECTION

DISPLAY
LCD

COFFEE CREMA
LEDS

L’ergonomie et la fonctionnalité de 
chaque élément sont d’autres points 
forts de la BL-300 : portes filtres 
professionnels, leviers ergonomiques, et 
clavier Easy à membrane éclairé par des 
Leds, facile à nettoyer et résistant pour la 
sélection des boissons et le paramétrage 
de la machine. Sous oublier les lances 
vapeur mobiles avec revêtement en 
caoutchouc et les pieds avec hauteur 
réglable.

Autant de caractéristiques qui facilitent 
votre travail, auxquelles s’ajoute l’option 
chauffe-tasse pour servir votre café à la 
bonne température.
BL-300 n’est pas seulement fonctionnelle, 
elle est aussi stylée avec ses panneaux 
latéraux coloris blanc brillant, et la zone 
de travail avec finitions en acier inox.

TOUT EST PLUS SIMPLE, 
MÊME LA MAINTENANCE

Avec BL-300, toutes les opérations deviennent plus simples, même 
la manutention. Le système Auto Cleaning permet d’activer le 
nettoyage automatique d’un seul groupe à la fois pour ne pas 
interrompre le rythme du service. Les superficies de la machine 
sont lisses pour une plus grande facilité de nettoyage, les matériaux 
qui la composent sont résistants, tandis que le nouveau châssis 
rend l’accès aux groupes beaucoup plus facile. AUTO-CLEANING


